Cookies salés au

Roucoulons
a lair fryer

% Apéritif
@ 15-30 min
% 4 personnes

Le produit qu’il vous faut
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Roucoulons
: [ ] V 4 ]
Les ingredients
¢ 1 Roucoulons e 1 c.a.cde levure chimique
e 2 ceufs e 2 c.a.s de zaatar (mélanges d’herbes aromatiques)

50g de farine e 1 pincée de sel
80g de beurre

% La préparation

e Couper le Roucoulons en petits cubes.

e Dans un saladier, mélanger la farine, la levure, le zaatar et le sel.

e Incorporer les oeufs et le beurre fondu, puis ajouter le Roucoulons. Mélanger jusqu’a obtenir une
pate homogene.

e Chemiser le fond du bac de lairfryer avec du papier cuisson*.

e Former des cookies a laide de deux cuilleres a soupe et les disposer dans le bac en les espacant.

e Cuire 10 min a 180°C.

A la sortie, ajouter quelques dés de Roucoulons sur les cookies encore chauds.

*Si vous ne disposez pas d’airfryer, vous pouvez utiliser un four traditionnel.



